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ПОЛОЖЕНИЕ
ОБ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ ОБУЧАЮIЦИХСЯ

1. оБщиЕ положЕния

1.1. Положение об организации горячего питffIия обуrающихся в МБОУкIIIколаJФ 5>

(далее - "Положение") устанавливает порядок оргаЕизации рационitJьного питания обуrато-
щихся в школе, опредеJuIет основные организационные rrринципы, правиJIа и требования к
организации tlитчlния учащихся, регулирует отношения между администрацией rrlколы и ро-
дитеJIями (законными представ!лтелями).

1.2. Положение разработано в цеJIях организации поJIноценного горячего питаниrI

учащихся, социальной поддержки и укрепления здоровья детей, создания комфортной среды
образоватеJIьного процесса.

1.3.Положение разработано в соответствии с:
Федера-ltьным законом Российской Федерации от 29 декабря 2012 rодаJ\Ъ 273 кОб образова-

нии в Российской Федерации>,
санитарными прч}вилtlп,tи СП 2.2.4.З648-20 кСанитарно-эпидемиологические требова-

ния к бргilнизациям воспитаниri и обуrения, отдьD(а и оздоровления детеЙ и молодежи)) от
28.09.2020 года М 28 (далее - СП2.2.4.з648 -20),

сtшитарно-эпидемиологическими flравилtllии и нормами СаrтПиН 2.З l2.4.З 590-20 <Са-
нитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питаниlI населения)),
от 27.10.2020 года J\b 32 (да.пее СанПиН 2.312.4.З590-20),

методическими рекомендациlIми МР 2.4"0179- 20.2.4. <<Гигиена детей и подростков.
Рекомендации'по организации питания Ьбуlающихся общеобразовательных оргалrизаций.
Методические рекомендации> от 1 8.05.2020 rода,

методическими рекомендациями МР 2.4. 180-20 <<Родительский контроль за органи-
зацией горячего питr}ниr{ детей в общеобразоватеJIьньD( организациях) от 18.05.2020 года

уставом школы
1.4. Щействие ЕIастоящего Положения распространяется на всех обуrаrощихся в шко-

ле.
1.5. Настоящее ПоложеJ{ие явjUIется локаJъным Еормативным.актом, реглzlI\,Iентиру-

ющим деятельность школы по вопросам питанIдI, принимается на педtгогическом совете,
согласовывается с Советом школы по питанию и угверждается (либо вводится в действие)
прикzвом директора школы.

1.6. Положение принимается на неопределенный срок. Изменения и дополнения к По-
лЬжению принимаются в порядке, предусмотренном п.1.5. настоящего Положения.



1.7. Пооле принятия Полох<ения (или изменений и дополнений отдельньIх пунктов и

разделов) в новой редакции предьцущчuI редакция автоматически утрачивает сил}.

2. ОСНОВНЫЕ ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ

2.1. Основными целями и задачами при оргчlнизации питания обуrающихся в МБОУ
кШкола N9 5D явJuIются:

- обеспечение обуrающихся питанием, соответствующим возрастным физиологиче-
ским потребностяrл в пищевых веществах и энергии, принципа]u рационаJьного и сбаланси-

рованного питанLUI;
- обеспечение 100% обуlалощихся начальньD( кJIассов горячим питанием.
_ гарантированное качество и безопасность IIитания и пищевых проДуктов, использу-

емых для приготовления бrпод;
предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекциоЕньIх и неинфекци-

oHHbD( заболевшrий, связ.анньтх с фактором питания;
- пропаганда принципов поJIноценного и здорового питаниrI;
- социt}льная поддержка об1..rающихся из многодетньD(, малообеспечеЕньD( семей и

сомей, попчшших в трудные жизненные ситуации;
_ использование бюджетньur средств, вьцеJUIемых на организацию питания, в соответ-

ствии с требованиrIми действующего зtжонодательства.

3. ОБЩИЕ ПРИНЦИПЫ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ

3.1. Организация питtlниll обуrающихся явJuIется отдельныпл обязательным направле-

3.1.1. Столовая осуществJuIет изготовление и ре€}лизацию готовой продукции,
З.2. М организации питания обl"rаrощихся используются специrrльные помещения

(пищеблок), соответств}.ющие требованиям санитарЕо- гигиенических норм и правил по сле-

д}ющим направлениям:
. соответствие числа посадочных мест столовой установленным нормаь{;
. обеспеченность технологическим оборулованием, техническое состояние которого соответ-
ствует устt}новленным требованиям;
. н{tличие пищеблока, подсобньIх помещений для хранения продуктов;
. обеспеченность кр<онной и столовой посудой, столовыми приборами в необходимом коли-
честве и в соответствии с требованиями СанПиН;
. наlrичi,Iе вытяжного оборуловаfiия, его работоспособность;
. соответствие иным требованиям действующих санитарIIьж норм и прЕlвил в Российской
Федерации.

3.3. В пищеблоке постоянно должны находиться:
- зuulвки на питание, журнал yleTa фактической посещаемости учаrцихся;
- журнчlл бракеража пищевьж продуктов и продовольственного сырья;
- журнitл бракеража готовой кулинфной продукции, журнttл здоровья;
- журнalп )^{ета темIIературного режима холодильного оборудования;
- ведомость KoHTpoJUI рациона питЕtния
- копии примерного 20-дневного меню, согласоваIIных с территориаJъным отделом Ро-
спотребнадзора;
_ ежедневные меню, технологические карты на приготовJIяемые блюда;
- приходные документы на пищевую продукцию, док)rменты, шодтверждающие

качество IIоступtlющей пищевой продукчии (накладные, сертификаты соответствия, доку-
менты ветеринарно-санитарной экспертизы и др.);

- книга отзывов и предложений.
3.4 АдминистрациrI школы совместно с классными руководитеJuIми осуществJuIет ор-

ганизационную и разъяснительную работу с обучаrощимися и родитеJuIми (законныпли пред-



стЕlвитеJuIми) с целью организации горячего питания учатцихся на rrлатной или бесплатной
основе.

3.5. Администрация школы обеспечивает принятие орг€lнизационно- упрzlвленческих
решений, направленньIх на обеспечение горячим питанием rIащихся, принциIIов и сtlнитар_
но_гигиенических основ здорового питания,
ведение консультационной и ра:tъяснительной работы с родителями (законными представи-
телями) гIащихся.

З.6. Режим питания в школе опредеJuIется МР 2.4.0179-20 l'Рекомендации по органи-
зации питания обуlающихся общеобразовательIIьD( организаций"; СП З.112.4.3598-20 кСани-
тарно-эпидемиологические требовапия к устройству, содержанию й организации работы об-
разовательных организаций и других объектов социальной инфраструктуры для детей и мо-
лодежи в условиях распространениr{ новой коронавирусной инфекции (COVID-l9))

3.7" Питание в школе организуется на основе примерного десятидневного меню, раз-
работанного в соответствии с рекоменлуемой формой состЕtвлениrl примерного меню и пи-
щевой ценности приготовляемьIх блюд , а также меню-раскJIt}док, содержаrцих количествен_
ные данные о рецептуре блюд.

3.8. Примерное меню утверждается директором шкоJIы.
3.9. Щены производимой в школьной столовой rrродукции (стоимость готовьтх кули-

нарньж блюд, стоимость завтраков) опредеJUIются исхом из стоимости продуктов питания.
3.9. Обслуживание горячим питанием обl"rающихся осуществJuIотся штатЕыми ра-

ботниками ООО кКомбинат школьного питания)) имеющими соответствующую профессио-
нчrльную квалификацию, прошедшими предварительный (при поступлении на работу) и пе-
риодический медицинские осмотры в устtlновленном порядке, имеющими личную медицин-
скую книжку установленного образца.

З.10. Поставку пищевьж продуктов и продовольственного сырья дJuI организации пи-
тtш{ия в школе осуществJuIют предприжия (органцзации), специчlлизирующиеся на работе по
поставкчlм продуктов питания в образовательные rIреждения.

3.11. На поставку питанця закJIючаются коIIтракты (договоры) непосредственно шко-
лой, являющимися муниципirльными закi}зчиками.

3.12. .Щиректор школы явJuIется ответственным лицом за организацию и полноту охва-
та rlаrцихся горяtмм питанием"

3.13. Приказом директора школы из числа административньD( иJIи педагогических ра-
ботников наj}начается лицо, ответственноо за полноту охвата учащихся питанием и органи-
зацию питания натекущий уrебный год.

4. ПОРЯДОК ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ ОБУЧАЮЩИХСЯ В ШКОЛЕ

4.1. Питание учащихся организуется на бесплатной и платной основе.
4.2. Ежедневные меню рационов питания согласовываются директором школы, меню

с укшанием сведеЕий об объемах блюд и наименований кулинарньж изделий вывешиваются
в обеденном зале.

4.3. Столовая школы осуществляеi производственную деятельность в режиме однос-
менной работы школы и шестидЕевной rIебЕой недели.

4.4. Отпуск горячего питания обулающимся организуется по классаN{ на переменЕж
IrРодолжительностью не менее 10 и не более 20 минут, в соответствии с режимом уrебньur
занятий. В школе режим предостttвлениrl питatния учаrцихся угверждается прикчlзом дирек-
тора школы ежегодно

4.5. ОтветственЁый дежурньтй по школе обеспечивает сопровождение г{аrтIихся кJIас-
сными руководитеJuIми, педчгогами в помещение столовой. Сопровождающие классные ру-
ководители, педагоги обеспечивают собrподение режима посещения столовой, обществен_
ныЙ порядок и содеЙствуют работникаirл столовой в организации питания, контролируют
личную гигиену у{ащихся lrеред едой.

4.6. Организация обслуживания обуrающихся горячим питанием осуществJuIется пу-
тем предваритепьного накрытия столов и салцообслуживания.



4.7. Проверку качества пищевьж продуктов и продовольственного сырья, готовой ку-
линарной продукции, соблюдение рецегIтур и технологических режимов осущесtвляет меди-
цинская сестра,

4.8. ОтветствеЕное лицо за оборот денежньж средств:
- ежедневно принимает от классных руководителей зtUIвки по количеству питtlющихся

уtащихся на следующий учебный день;
- передает заявку дJuI составления меню-требованиrI, меню и опредоления стоимости

питания на день;
- осуществляет KoHTpoJrь количества фактически отпущенньгх завтраков.
4.9. Предоставление льготного и бесплатного питilния обеспечивается в соответствии

с постtшовлениями администрации муниципального образованиЕ.
4.10. Для правильного учета и своевременной коррекции зtlкaва питiния, а также вы-

пуска приказов по изменению контингента на бесплатное питание в течение года необходи-
мо проводить следующие мероприятия:

- дJUI оIIеративного УIIета изменений списочного состава осуществJUIть ежемесячную
коррекцию напоJIняемости KjlaccoB;

совместно с секретарем школы постоянно вести текущий уrёт движения rIащихся;
- рассматривать на заседаниях Совета школы по питанию, вновь поступившие доку-

менты.

5. КОНТРОЛЬ ОРГАНИЗАЦИИ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ

5.1. Контроль оргчlнизации питания, соблюдения санитарно- эпидемиологических
норм и правил, качества поступtlющего сырья и готовой продукции, реализуемьIх в школе,
осуществляется органами Роспотребнадзора.

5.2. Контроль целевого использования, учета поступления и расходовtlния денежньD( и
материальньш средств осуществJIяет бухга-тlтерия уlреждений образования.

5.3. Текущий контроль организации питания школьников в учреждении осуществJuI-
ют медицинский работник школы, ответственные за оргЕtнизацию питания, уполномоченные
tIлены Совета школы по питанию и родитеJьского комитета,

5.4. Состав комиссии по контроJIю организации питания в шкоJIе уtверждается дирек-
тором школы в начапе каждого учебного года.

6. ОТВЕТСТВЕННОСТЬСТОРОН

6.1. Адл,rитлI{страциJI несс!т ответственность за своевремеЕное информировЕlЕие роди-
телей (законных представителей) обо всех изменениях, касающихся вопросов организации
питаниjI и стоих{ост}r предоставJUIемого горячего питания

6.2. ООО <Комбинат школьного IIитания) несет ответственность за качество предо-
ставJIяемого горя чего питания.' 6.З. Родители (законные представители) несуt ответственность:

- за своеiзрет\.{енное информирование администрации об изменении статуса семьи;
- за своевlrс\{енную опдату питаIIия в школе.


